
Allergiën/dieetwensen?

Heeft u allergieën? Laat het ons weten!
Voor vragen staan onze medewerkers graag voor u klaar.

Kaasselectie van “Het Kaasatelier” 
geserveerd met bijpassende garnituren

17.5

Pornstar Martini “Eton mess” 
meringue, passoa sorbet, vanille, passievrucht

10

Harvey’s mocha chocolade mousse
per 2 personen

15

Nashipeer tarte tatin
croissant ijs, pistache

10
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antiboise, little gem salade, frites

Fjordcod haas
bloemkool, hazelnoot, kappertjes beurre blanc

27.5

Parelhoen
linzen, maïs, whiskeyjus 

27.5

Flat iron steak
aardappelgratin, beukenzwam, rode wijnjus 

29.5

Knolselderij “Filet” 
pompoen, tijm, knolselderij-jus 

25

Entrecôte aan het bot per 2p. 
béarnaise, little gem salade, frites

85

Dorade in zoutkorst per 2p. 65
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Frites, mayonaise 5.5
Zoete aardappel frites, truffelmayonaise, parmezaanse kaas 7.5
Groene salade, parmezaanse kaas 5.5
Haricots verts & katenspek (3 stuks) 7.5

Steak tartaar. S/L
kimchi, soja eidooier

17.5 / 22.5

Burrata
venkel, appel, rode bieten beurre blanc

17.5

Coquille crudo 
jalapeño, citroen, bergamot, radijs

16.5

Kabeljauw
dashi, prei, hazelnoot 

17.5

Zwezerik
maitake, bospaddenstoelen

23.5

Vongole
chorizo, sherry 

21.5

Tonijn tataki
ponzu, sesam, komkommmer, hibiscus

16

Kreeftenragout 
brioche, petits légumes, bisque

28
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Allergies/dietary requirements?

Do you have any allergies? Please let us know!
If you have any questions, our staff will be happy to

help.

Entrecôte on the bone per 2p. 
béarnaise, little gem salad, french fries 

85

Dorade in salt crust per 2p.
antiboise, little gem salad, french fries

65

Fjordcod fillet 
cauliflower, hazelnut, capers beurre blanc

27.5

Guinea fowl
lentils, corn, whiskey gravy

27.5

Flat iron steak
potato gratin, beech mushrooms, red wine gravy 

29.5

Celeriac “Fillet” 
pumpkin, thyme, celeriac gravy 

25

Cheese selection by “Het Kaasatelier”
served with matching garnishes

17.5

Pornstar Martini “Eton mess” 
meringue, passoa sorbet, vanilla, passion fruit

10

Harvey’s mocha chocolate mousse
per 2 persons

15

Nashi pear tarte tatin
croissant ice cream, pistachio

10
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French fries, mayonnaise 5.5
Sweet potato fries, truffle mayonnaise, parmesan cheese 7.5
Green salad, parmesan cheese 5.5
Haricots verts & smoked porkbelly (3 pieces) 7.5
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Steak tartare  S/L
kimchi, soja egg yolk

17.5 / 22.5

Burrata
fennel, apple, red beetroot beurre blanc

17.5

Coquille crudo 
jalapeño, lemon, bergamot, radish

16.5

Cod
dashi, leek, hazelnut

17.5

Sweetbread
maitake, forest mushrooms 

23.5

Vongole
chorizo, sherry 

21.5

Tuna tataki
ponzu, sesame, cucumber, hibiscus

16

Lobster ragout
brioche, petits légumes, bisque

28


